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TAPAS



TANGSØ CENTRET  

MENU 1 – TAPASMENU MED VIN & MASSER AF SMAG �������������������������������������������������������� 245 kr. pr. kuvert
En sanselig og smagfuld oplevelse, sammensat med omhu. Et udvalg af udsøgte 
delikatesser, der bringer essensen af både Danmark og Spanien til bordet – en sand 
fest ledsaget af nøje udvalgte vine fra Prop & Pagne, Lemvig.

	O�	 4 x Charcuteri med karakter
Altid fire delikate specialiteter – udvalget varierer, men kan eksempelvis bestå af langtidsmodnede 
iberiske lækkerier, luksuriøs salami med dybde fra kastanjefodrede grise i Galicien, cremet krydret 
paté samt silkeblødt lufttørret oksekød af racen Black Angus.

	O�	 Smørbare fristelser
Ingen tapas uden dip! Glæd dig til intens peberfrugtspesto med sødmefuld fylde, frisk og cremet 
grøn pesto med aromatiske urter samt hjemmelavet hummus med afrundede nuancer.

	O�	 Oste med omtanke
2 nøje udvalgte oste – fra Thise’s traditionsrige klassikere til Arla Unikas eksklusive og kompromisløse 
kreationer.

	O�	 Tilbehør med kant
Hertil serveres sprøde, saltmandler og hjemmebagt langtidshævet landbrød.

	O�	 Delikat lakseroulade
Havfrisk med spinat og flødeost.

	O�	 Vin med venner
Menuen ledsages af 1 flaske vin pr. 6 personer – håndplukket af Prop & Pagne, Lemvig, så den 
matcher nuancerne i menuen. Vælg mellem rød, hvid eller rosé.

MENU 2 – TAPASMENU MED LUNT & MASSER AF FYLDE ��������������������������������������������������  195 kr. pr. kuvert
En fyldig og indbydende menu med både kolde og lune specialiteter. Her forenes 
charcuteri, dips og oste med saftige salater, krydrede frikadeller og hjemmebagt tærte 
– en helhedsoplevelse, der forener det rustikke med det raffinerede.

	O�	 2 x Charcuteri med karakter
En udsøgt kombination af nøje udvalgte specialiteter, som kunne bestå af fx. silkeblød serranoskinke, 
modnet i 11 måneder, salchichón af kastanjefodret iberisk gris eller den klassiske chorizo.

	O�	 Smørbare fristelser
Cremet peberfrugtspesto med sødmefuld dybde, klassisk tzatziki og hummus med afrundede, 
fløjlsbløde nuancer – den perfekte trio af dip og tapenade.

	O�	 Oste med omtanke
Serveret med delikate skiver af vesterhavsost med nøddeagtig karakter, den elegante og markante 
Blå Kornblomst – 2 klassikere fra Thises økologiske sortiment.

	O�	 Det lune & lækre
Nyd en saftig tomatsalat med cremet feta, græske frikadeller krydret med middelhavsurter, en frisk 
pastasalat med sprødt grønt samt en hjemmebagt tærte med sprød bund og fyldig smag.

	O�	 Tilbehør med kant
Sprøde saltmandler og hjemmebagt langtidshævet landbrød.

Alle retter kan bestilles ud af huset - klar til servering. 
Afhentning i Tangsø Centret efter aftale. Min. 12 kuverter
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