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FEST

En fest uden bekymringer - vi sgrger for det hele.

Alt er inkluderet i kuvertprisen: Lokaleleje, opdaskning,
personale, renggring, menu samt gl, vand, vin og kaffe.
Alt samlet i én pris — s& du kan slappe of og nyde festen.

VELKOMSTDRINK

Start affenen med bobler der saetter stemningen.
Vaelg 1 of fglgende:

Vino Del Nonno - En s@d frizzante med et strejf of elegance
Hyldeblomst, hvidvin & danskvand - frisk og sommerlig med lette blomsterstrejf

Rabarber, prosecco & danskvand - syrligt-sgd forngjelse med perlende bobler

FORRET

Let og elegant — en perfekt begyndelse pd middagen.
Vaelg 1 of felgende:

Rejecocktail - klassisk med et frisk fwist eller eksotisk med tropisk bid
Spinatroulade med rgget laks & flgdeost - blgd roulade fyldt med cremet friskhed

Bresaola - Serveret med ricoffa, bagte lgg og salt mandler

HOVEDRET - BUFFET
Nyd kombinationen aof saftigt ked, sprgde kartofler og farverige salater
K@DRETTER - Veelg 2

Oksefilet - mart, med fyldig smag

Marineret svinekam - smagfuld med hvidlgg eller ssdmefuld honningglace

Krydret kyllingebryst - saftigt og krydret

KARTOFLER - Veelg 2
Flgdekartofler - klassikeren med cremet fylde
Ovnbagte timiankartofler - sprade, gyldne og aromaftiske
Kartoffelroulade med grgnt & fledeost - laekker og dekorativ overroskelse

Rustikt kartoffelfad - med hvidlgg, smar & rosmarin

SALATER - Veelg 2
Tomatsalat med feta - frisk, farverig og fyldt med sydens toner
Broccolisalat - sprgd og cremet med sgde fronebaer, bacon, rgdlgg og peanuts
Fennikelsalat med paere & parmesan - lef og luksurigs, foppet med saltmandler

Caesarsalat & la Tangsg - sprgd salat med aeble, croutoner og semidried fomater
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DESSERTBUFFET

Sgd afslutning pd oftenen — sma fristelser, der smelter pd fungen.
Valg 1 of fglgende:
Buffet 1

* Hjemmelavet islagkage p&d marengsbund - sprgd bund og cremet fyld,
foppet med chokolade og frisk baesrcoulis.

* Frugtfad - frisk, let og fuld of naturlig sgdme

Buffet 2
* Pannacotta med baerkompot - blgd, cremet og let syrlig

* Brownie med hjemmelavet parfait - infens chokolade og keglig sgdme

Buffet 3
« Chokolademousse med knas & marengs - [uftig, spred og sgd pd én gang

* Mini-pandekager med is, sirup & ngdder - sma& bidder of ren hygge

DRIKKEVARER

Forkael smagslzgene med vores ngje udvalgte drikkevarer til festen

* Vin fra Prop & Pagne, Lemvig - delikate og velafbalancerede smagsoplevelser

« @I fra Hancock og Tuborg & sodavand fra Hancock - klossikere med friskhed og karakter

+ Kaffe & te fra Frellsen - duftende, varme drikke til af afslutte maltidet perfekt

NATMAD (TILK@B) - VALG 1

En laekker ofslutning, nar natten kalder pé lidt ekstra energi
Tarteletter med hgns i asparges - klassisk og fyldig natmad
Lav selv hotdogs - uformel, hyggelig og alfid et hit

Paleegsfad - med ost, palaeg og hjemmmebagt brad - en maeftende afslutning

PRIS V/8 HIMEI oo 998 kr.
PRIS v/8 Himer inKl. SPIritUS oo 1098 kr.
NB: Tillaeg ved allergener, VEGETAr OSV. ....iiiiiiiiiiioiee e 50 kr.
NB: Tilk@gb af €KSTra TIMe .o 50 kr.
NB: Tilk@b af NOTMIQA s 58 kr.

Alle retter kan bestilles ud af huset - klar til servering.
Afhentning i Tangse Centret efter aftale. Min. 12 kuverter
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